Walnuss - oder Blaubeer-Muffins

Kategorien:  Geback, Muffin
Zutaten for: 18 Muffins

150 Gramm Butter
150 Gramm Zucker
1 Pack. Vanillinzucker
3 Ei er
150 G amm Mehl
1 Teel . Backpul ver
WALNUSSFULLUNG
100 Gramm Rosinen in
5 Essl. Rum getr ankt
125 Gramm W&l nusskerne, grob gehackt

ALTERNATI V BLAUBEERFULLUNG

250 G anm Bl aubeeren
18 Papi er f 6r nthen
(7-8 cm Durchnesser)

Anleitung:
Die Butter crem g rihren, abwechsel nd Zucker, Vanillinzucker und
Ei er zugeben. Das nmit Backpul ver verm schte Mehl unterrdhren.

Fir di e Wal nuss-Muf fins di e Wal nusskerne und di e Runr osi nen
unt er heben.

Fur die Bl aubeer-Miffins die Bl aubeeren unterheben. Den Teig mt
zwei Essloffeln in die Papierfornchen verteil en, auf Backbl eche
set zen und gol dgel b backen.

:Einstel l ung: Heissluft Qoer-/Unterhitze
: Tenperatur: 150 - 170°C 180 - 200°C
:Schiene: 1. u. 3. v. unten 2. v. unten

: Backzeit: 25-30 Mnuten 20-25 M nuten plus Vorheizen



