Weihnachts - Muffins 2

Kategorien:  Muffin
Zutaten fur: 24 Portionen

1/ 4 Ltr. Brasosla Rabs - Kernoe
150 Gramm Zucker r tbensi rup
100 Gramm Zucker
2 Pack. Vanill ezucker
6 Ei er
1 Prise Salz
1 Zitrone Schal e gerieben
2 Teel . Orangenschal e unbehandel t abgeri eben
2 Teel . Zim
1 Teel . Lebkuchengewir z
75 Gramm Genmahl enen Mandel n
75 Gramm Kokosf | ocken
2 Orangen Saft
400 Gramm  Mehl
200 Gramm Wi zenst arke ( Mondami n )
11/4 Pack. Backpul ver
24 Papi er f 6r nthen

Anleitung:

Raps- Ker noel , Zucker r Gbensi r up, Zucker und Vanill ezucker nmit dem

Handr Gthr ger &t verrihren. Eier, Sal z, etwas abgeri ebene Zitronenschal e,
Orangenschal e. Zi mt, Lebkuchengewlir z, Mandel n und Kokosfl ocken zuf igen
und die Masse glatt rdhren.Den Orangensaft zugeben. Das Mehl und die
Wei zenst arke mt dem Backpul ver m schen an di e Masse geben und di ese
nochmahl s gut durchrihren.15 M n. stehen | assen und dann in die

Papi er backf 6r nchen fillen. Bei 180°C ca.20 Mn. Backen

1 Muffin : 276 Kil okal orien



