Weihnachtsmuffeins mit Glihwein

Zutaten fur: 1 Rezept

200 Gramm Wi zennehl

150 Gramm Genmahl ene Mandel n
1 Pack. Backpul ver
1 Prise Salz

250 Gramm Honi g
2 Ei er

200 m  d Uhwein
3 Essl. A
1 Teel . Zim

1/2 Teel . Nel kenpul ver

Etwas Zitronen- und O angenschal e oder -arona

4 Essl. Kandierte Frichte

Anleitung:

In ei ner Schiussel Mehl, Backpul ver, Nisse, Zint, Nel kenpul ver und
Sal z mi schen. In einer weiteren, grolRen Schissel den d Uhwein mt
Eiern, O, Ztronen- und Orangenschal e bzw.- Aroma und Honig
verquirlen. Die Mehlm schung dazugeben und kurz verrihren. Die
Trockenfrichte unterheben und den Teig in vorbereitete

Muf finf érnchen fallen. Bei 200 Grad ca. 25 min. backen.



