Weintrauben - Muffeins 2

Zutaten fir: 12 STUCK

175 Gramm Butter oder Margarine/ Margarine
1 Prise Salz
1 Tate Vanillin- Zucker
150 Gramm Brauner Zucker
4 Eier (GoRe M
350 Gramm  Mehl
50 Gramm Genmahl ene Mandel n (ohne Haut)
1 Tate Backpul ver
5 Essl. MIch

Ei nige Tropfen Bittermandel 6l
Je 125 g bl aue und grune klei ne kernl ose
Wi ntrauben
Puder zucker zum Best duben
24 Bunt e Papi er manschetten

Anleitung:

1. Fett mt Salz, Vanillin- Zucker und Zucker crem g ruhren. Eier
nachei nander zufigen und ei nrdhren. Mehl mt Mandel n und Backpul ver
m schen, abwechselnd mt der MIch unterrihren. Bitternandel 61 und
Trauben unt er heben.

2. Je zwei Papierfdornchen in die Miulden (12 Stick) einer

Muf f ei nsform setzen. Teig glei chméBig darin verteilen. Im

vor gehei zt en Backofen (E- Herd: 200°C, Umuft: 175°C, Gas: Stufe 3)
circa 25 Mnuten backen. Muff ins in der Form auskihl en | assen.

Her ausnehnmen. Mt Puderzucker bestaubt servieren.

Arbeitszeit: ca. 20 Mnuten Backzeit- . ca. 25 Mnuten Nahrwert: pro
Stick ca. 1380 kJ/ 330 kcal, E7 g, F 17 g, KH 38 g Vida Nr. 5/04



