Winter - Muffins

Kategorien:  Muffins, Backen, Gebéack, Wehnacht
Zutaten fur: 12 STUCK

220 G anm Mehl
3 Teel . Backpul ver
120 Gramm Mandel n, gemahl en
2 Teel . Lebkuchengewir z
3 Ei er
70 G anm Zucker
150 Gamm Nutella
100 m Mlch
80 m  Spei sedl

Fett fur die Form

FUR DI E FULLUNG

100 Gramm Mager quar k
100 Granm Mascar pone
80 m  d uhwein
3 Essl. Nutella

Anleitung:

Mehl , Backpul ver, Mandel n und Lebkuchengewirz m schen. Eier und
Zucker mt ei nem Handr dhrgerat schaum g rihren. Nutella, MIch und
A unterriihren. Mehl m schung dazugeben, alles kurz verrihren.

Muf finforrn fetten und mit Mehl ausstduben. Teig in die Vertiefungen
fallen und i mvorgehei zten Backofen (E-Herd : 200 °C, Gas: Stufe 4;
Uruft: 180 °C) ca. 20-25 M nuten backen. In der Zw schenzeit die
Creme zubereiten. Dafir Quark und Mascarpone mt zwei Essloffeln

G thwei n verruhren, Nutella unterziehen. Miffins aus dem Of en nehnen,
kurz stehen | assen, aus der Form nehnen und auf ei nem Kuchengitter
auskihl en | assen. Abgekihlte Miffins quer hal bieren, mt dem
restlichem d dhwein trénken, mt der Crenme fillen, w eder
zusanmmenset zen und servi eren.

Pro Stiuck ca. 377 kcal (1583 kj) Zubereitungszeit ca. 50 M nuten.



