Yogurette - Erdbeer - Muffins

Zutaten fur: 12 Portionen

Fur den Teig und die Verzierung:

1 Pack. (100g) Yogurette-Schokoriegel (8 Riegel)
360 G amm Er dbeeren
Fur den Teig:
250 G anm Wi zennehl
2 1/2 Teel . Backpul ver
1/2 Teel. Natron
2 Essl . Kakao
1 E
140 G anm Brauner Zucker
80 m  Pflanzeno
200 Gramm Natur- oder Erdbeerjogurt
75 m  Schl agsahne oder MIch (z.B. mt Erdbeer-
Geschmack)
Fur die Verzierung:
125 m  Schl agsahne
2 Essl . Puder zucker

Anleitung:

Den Backofen auf 190°C (Umuft 170°C) vorheizen. Das Miffinbl ech
ei nfetten, oder Papierfdrncthen hineinsetzen. Die Yogurette-Riegel in
kl ei ne Stickchen schneiden. Di e Erdbeeren waschen und die Stiele
entfernen. 12 kleine oder 6 grolRe Erdbeeren fur die Verzierung

bei seite | egen. G olRRe Erdbeeren hal bieren. In einer mttel grof3en
Schissel die trockenen Zutaten (auller Zucker) und die Yogurette-
St ickchen sorgfaltig verm schen. In einer weiteren groflden Schiisse
das Ei leicht verquirlen. Den Zucker, das O, den Yogurt, die

Schl agsahne und di e Erdbeer st iickchen hi nzugeben und kurz verrthren
Zul et zt die trockenen Zutaten hi nzuf igen und vorsichtig unterheben
Nur so | ange riuhren, bis die trockenen Zutaten feucht sind.

Den Teig in das Blech einfillen. Bei 180°C (Um uft 160°C) auf
mttlerer Schiebeleiste 20 bis 25 M nuten backen. Die Muffins im
Blech 5 bis 10 M nuten ruhen | assen, dann aus der Form nehnmen und
auf ei nem Kuchengitter abkihlen |assen. Fur die Verzierung di e Sahne
steif schlagen, in einen Spritzbeutel fullen und die Muiffins mt
Sahnet upfen verzieren. Je eine Erdbeere auf die Muffins setzen und
m t Puder zucker bestreuen



