Zitronen - Muffins

Kategorien:  Backen, Muffin, Zitronen
Zutaten far: 8 Muffins

2 Ei er getrennt
1/2 Tasse Butter, geschnol zen
1/2 Tasse Zucker
1 Tasse Mehl
1 Teel . Backpul ver
1/ 4 Teel . Sal z
3 Essl. Zitronensaft
1 Teel . Zitronenschal e abgeri eben
1 Essl . Zucker
1/8 Teel . Zi nt pul ver
1 Prise Miskat nul3

Anleitung:
-- erfasst & Ubersetzt von
-- Petra Hi | debr andt

Ei gel be in einer kleinen Schissel schlagen, bis sie | ocker und

zi tronenfarben werden. In einer groflen Schissel Butter und Zucker

verr ihren. Eigel be unterm schen. Mehl, Backpul ver und Sal z

verm schen, abwechselnd mit Zitronensaft und -schale zur

Ei gel bm schung geben. Eiwei Be steif schlagen, unter den Tei g heben
In gefettete oder mt Papierfdrnchen ausgel egte Muffinformfillen

FOorncthen dabei zu 2/3 fillen. Zutaten fir die Deko verm schen und

auf die Muffins streuen

Bei 175°C 20-25 M nuten backen oder bis sie durch sind
(Stabchentest). Ergibt 24 Mni-Miffins oder 8 nornmale Miffins.



