Zupfkuchen - Muffin

Zutaten fur: 1 Rezept

Kl ei ne Schissel mt-

160 Gramm Braunem Zucker
1 Teel . Backpul ver
1/ 2 Teel . Natron
4 Essl . Kakaopul ver
200 Gramm Gesi ebt es Mehl
G olRe Schiissel mt
1 E
300 m Butternilch
100 m da

Sonst noch

FUR DI E FULLUNG

150 Gramm Fri schkase
11/2 Essl . Zucker
1 Pack. Vanillinzucker

Anleitung:

Den I nhalt der kleineren Schissel gut m schen, den der grof3en gut
verriuhren. Ceben Sie den Inhalt der kleineren Schissel zu dem der
groReren und m schen Sie alles entweder mt einemL6ffel oder auf
der kleinsten Stufe des elektrischen Mxers. In einem anderen
Behdl tnis rihren Sie die Zutaten fir die Fullung schaum g. Fullen
Sie nun 1/4 des Teiges in zwdlf mttel grol3e, eingefettete

Muf fi nf 6r nrchen, verteilen Sie dann die Fullung darauf (1-2 TL pro
Muffin), geben Sie den Rest des Tei ges dariber und schieben Sie die
Formin den auf 160C vorgehei zt en Backofen. Nach 20 M nuten kénnen
Sie die Muffins aus dem O en nehnmen und | assen anschliefend i n der
Form di e Muf fins auskihlen. Nun einfach noch stirzen



