Zwetschgen - Streusdl - M uffins

Zutaten fur: 1 Rezept

Fett oder Papierfoérnchen fiar die Backform

200 Gramm Zwet schgen
200 Gramm  Mehl
50 Gramm Spei sest ar ke
2 Teel . Backpul ver
1/2 Teel . Natron
1 Priese Salz
1 Messersp. Gem Nel ken
1/2 Teel . Abger. Zitronenschal e
1 E
120 Gramm Zucker
80 m  Neutrales O
250 m  Buttermlch
Fur die Streusel
50 Gramm Mar zi pan- Rohmasse
50 Gramm Puder zucker
60 Gramm Wi che Butter
50 Gramm Gem Mandel n
1/2 Teel . Gem Zim

Anleitung:

Backof en auf 200 C vorheizen. Die Muffinfdrnchen einfetten oder
Papi er f 6r nrthen hi nei nsetzen. Zwet schgen waschen, entsteinen und in
kl ei ne Stiucke schneiden. Mehl mit Speisestarke und Backpul ver in

ei ne Schissel sieben, mt Natron, Salz, Nel ken und Zitronenschal e
gut vernengen. Zul etzt die Zwetschgensticke unterrihren. E mt
Zucker, o6l und Butterm | ch verschl agen. D e Mehl mi schung unt er heben
und den Teig in die Fornthen fullen. Fir die Streusel alle zutaten
verkneten und auf den Teig streuen. Die Muffins in den Oen geben
und 20 bis 25 M nuten backen, bis sie schon aufgegangen sind. Einig
M nut en abkihl en | assen, dann aus der Form nehnen.



