Altniederunger - Pfefferkuchen

Kategorien:  Platzchen, Lebkuchen, Weihnachten
Zutaten fur: 1 Keine Angabe vorh.

500 Gramm Zucker
250 Gramm Honi g
250 Gramm Dunkl en Sirup
10 Gramm Pottasche
10 Gramm Hirschhornsal z
Rosenwasser
11/4 kg Mehl
2 Ei ern
250 Gramm Butter
1 Pack. Staesz

Pf ef f er kuchengewuer z

Nach Bel i eben Kakao
1 Prise Salz

Kaf f ee

Pf ef f er

Anleitung:

Zucker, Honi g und dunklen Sirup erwaernen bis alles gut gel oest ist,
Etwas Abkuehl en | assen, Pottasche und Hirschhornsal z i n Rosenwasser
Aufl oesen und alles mt Mehl, Eiern, Butter und Staesz-

Pf ef f er kuchengewuerz gut vernengen. Nach Belieben zu je 1 Pfund Mehl
ei nen Essl oeffel Kakao hinzufuegen. 1 Prise Salz gehoert w e bei
Jedem Kuchen dazu. Um den Geschmack zu verfeinern, kann man 1/2 bis
1 Tasse Kaffee und eine gute Prise Pfeffer hinzufuegen. Der fertige
Teig sollte sehr zaeh sein und schoen gl aenzen. Der Teig wird vor
dem Backen mit Eigelb bestrichen und nach Geschmack mit beliebig

vi el en Hal ben Mandel n bel egt. Der Kuchen nuss warm geschnitten
werden, um Bruch zu vernei den. Backzeit: 40-50 min. auf mttlerer
Schi ene Tenperatur: 180 Grad, Gas bei Stufe 4 P.S. Rezept ergibt 2
Bl eche .



