Amadeus - Scheiben

Kategorien:  Plétzchen, Teig, Geflllt
Zutaten fur: 1 Rezept

220 G amm  Mehl
140 Gramm Butter
100 G amm Puder zucker
1 Eigelb G. M
1 Prise Salz
FULLUNG
100 Gramm Mar zi pan
2 Essl. Fein gemahl ene Pistazien

Ca 1 El Rum zu streichfahiger Masse verarbeiten

Anleitung:
Alles zu ei nem Mirbetei g verkneten und ca. 1 StundeKalt stellen

O en auf 180°C vorheizen. Blech mt Backpapier bel egen

Teig auf wenig Mehl ca. 2 mm didnn ausrollen. Pl &atzchen von ca 3 cm
Dur chmesser ausstechen, mit den Zinken einer Gabel auf die

oerfl &che ein Rillenmuster dricken (nicht unbedingt nétig, sieht
aber toll aus). ImOen in ca 6-8 Mn gol dgel b backen. Achtung
unbedi ngt auf passen, br&aunen sehr schnell. Backen ca. 10 -12 M n.

Danach abkihl en | assen und dann etwas von der Marzi pannasse auf ein
Pl & zchen geben und das andere darauf driucken.

200 g Kuvertire oder Schokol adengl asur schnel zen und die gefdllten
Pl &t zchen zur Hal fte ei ntauchen, bevor di e schokol ade anzi eht etwas
Hagel zucker driberstreuen, Fertig !



