Ahornsirup - Gutsdle

Kategorien:  Vollwertkiche, Platzchen

Zutaten fur: 1 Rezept
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Anleitung:

Aus all en Zutaten ei nen weichen Teig kneten und Hornchen fornen.

180°C ca. 10 M n. backen Zubereitungszeit: ca. 30 M nuten

G anm
Granm
Granm
Granm
Granm

Et was
Prise

Wei zen, fein gemahl en
Buchwei zen, fein gemahl en
Butter

Mandel n, fein gemahl en
Ahor nsi rup oder Akazi enhonig
Zitrone, die Schale

Vanill e

Sal z

Bei



Amarena - Kirschen - Konfekt

Kategorien:  Pldtzchen, Konfekt, Eigen
Zutaten fur: 1 Rezept

500 Gramm Mar zi panr ohmasse
200 Gramm St aubzucker
Amar enaki r schen
2 St icke Eiwei3
2 Esl . Wasser
CGehobel t e Mandel n
Puder zucker

Anleitung:

Rohmar zi pan mt Puderzucker vernengen. Einen teil Marzipan zw schen
Pl asti kklarsichtfolie etwa 3 mm Di ck ausrollen. Pl&attchen von etwa 4
cm Dur chnmesser rund ausstechen, dann die gut in einemSieb

abget ropften Amarenakirschen, jeweils 1 in die Mtte setzen und mt
dem Mar zi pan einrollen, so das di e Amarenaki rsche ganz unmhil It ist.
Das Eiwei B mit dem Wasser nit dem Handschneebesen etwas schaum g
schl agen. Di e Amar enakugel n i ns aufgeschl agene Ei wei 3 | egen und
anschl i eend i n gehobelten Mandel n rol I en. Auf Backbl eche mit Papier
setzen und 10 M n im 160° C hei Ben Backof en gol ddgel b backen. Wer
mbcht e kann di e Kugel n noch mt Puderzucker absi eben.

PS. Sollten die Amarenakirschen nach dem Abtropfen zu klebrig sein
eventuell leicht mt Mehl besté&auben,dann in den Tei g einschl agen.



