Amaretti 1

Kategorien:  Backen, Platzchen, Geback
Zutaten fur: 50 Stueck

4 Ei wei ss
500 Gramm Mandel ker ne; ungehaeut et
50 Gramm Bitternmandel kerne
500 Gramm Zucker
1 Essl. Zim
2 grof3. Zitronen; abgeri ebene Schal e
Nat uerli ch unbehandelt !
85 m Amaretto di Saronno
Bi tt er mandel | i koer
1 Prise Salz

Butter; fuer das Bl ech

Anleitung:
O en auf 180°C vorhei zen.

Ei wei ss zu steifem Schnee schl agen.

Di e Mandel n sehr fein hacken (nicht mahlen, sondern imBlitzhacker
sehr fein hacken) und in eine Schuessel geben. Eischnee, Zucker,
Zimt, abgeriebene Zitronenschal e, Amaretto und Sal z nachei nander
zugeben. Alles vorsichtig mteinander vermn schen.

Backbl ech einfetten. Mt einem Teel oeffel etwas von der Tei gnasse
abst echen. Daraus kl eine Kugeln fornen und di ese |l eicht aufs
Backbl ech druecken. Dabei nicht zu eng nebenei nander setzen.

In etwa 20 M nuten in den auf 180°C vorgehei zten Ofen nicht zu braun
backen.

Die Amaretti nuessen aussen knusprig und i nnen noch etwas weich sein.



