Amaretto - Herzen

Kategorien:  Platzchen, Teig
Zutaten fur: 40 Stuck

ZUTATEN
100 Gramm Mar zi panr ohmasse
100 Gramm Wi che Butter oder Margarine
100 G anm Puder zucker
2 Eigel b
200 G anm Mehl
2 Essl. Amaretto (Mandel li koér)
3 Tropfen Bittermandel - Aroma
VERZI ERUNG
150 G anmm Puder zucker
1 klein. Eiweil

Rot e Spei sef ar be

Anleitung:

Mar zi pan fein hacken. Mt Fett und Puderzucker schaum g rihren.

Ei gel b unterridhren. Mehl, Likdr und Bittermandel - Aroma zuf Ggen.

Al es kurz mtei nander verridhren. In einen Spritzbeutel mt
Sterntulle fdallen und Herzen auf ein mt Backpapi er ausgel egtes
Backbl ech spritzen. Natidrlich kdnnen Sie auch andere Formen wahl en:
Ver suchen Sie eine S-Form oder wahlen Sie Kringel oder einfache
Streifen.

I m vor gehei zt en Backofen (E-Herd: 200 Grad/ Gas: Stufe 3) ca. 10

M nut en backen. Puderzucker und Ei wei 3 verrihren, mt Speisefarbe
rot farben. Guss in ein Plastiktdtchen fdllen, eine kleine Ecke
abschnei den und di e abgekihl ten Kringel oder Herzen mt

Zi ckzackl i nien verzieren Natirlich kénnen Sie den Zuckerguss auch
durch ei nen Schokol adenguss ersetzen.



