Anis- Knopfchen

Kategorien:  Pléatzchen, Welhnachten
Zutaten fur: 50 Stueck

75 Gramm Wi che Butter/Margarine
1 Prise Salz
50 Gramm Zucker
2 Pack. Vanillin-Zucker
3 Teel . Gem Anis
1 B (G. M
125 G amm  Mehl
1 Teel . Backpul ver
2 Essl. MIch
Je ca. 25 Mandel n und Hasel nisse
1 Essl . Puder zucker
Backpapi er
Anleitung:
1. Ein Backblech mt Backpapi er auslegen. Fett, Salz, Zucker,
Vani | | i n- Zucker und Anis crem g ruhren. E unterrithren. Mehl und

Backpul ver m schen, imWchsel nmit der MIch unterrihren

2. In einen Spritzbeutel mt groRer Lochtdlle fullen. Auf das Bl ech
ca. 50 wal nul3grofRe Tupfen spritzen. In jeden Tupfen 1 Mandel oder
Hasel nu3 dricken. Im hei Ben Ofen (E-Herd: 175 °C/ Umuft: 150 °C/
Gas: Stufe 2) ca. 15 M nuten backen. Auskihl en |lassen und mt

Puder zucker best duben

Zubereitungszeit: 30 Mn



