Anis- Mandedrauten

Kategorien:  Pléatzchen, Welhnacht
Zutaten fur: 1 Rezept
TEI G
125 Granm Quark
2 Esl V-M1ch
5 Esl Cel
60 Gramm Zucker
1 gestr. TL Anis
1 Pack. Vanill ezucker
1 Messersp. Salz
1 Pack. Backpul ver
300 Gramm Mehl
BELAG
1 Pack. Vanill ezucker
100 Gramm Butter
100 Gramm Fl Ussi ge Sahne
100 Gramm Mandel stifte
Anleitung:

Aus den Zutaten Teig einen Teig zum ausrollen bereiten.

kahl en,
des Tei ges.

Unterseite nicht verbrennt )und vertigbacken.

Bel ag: Butter, Sahne, Vanill ezucker, Zucker ca 3-5 M n.
di e Mandel stifte zugeben und verm schen.
besser

abgekihl t oder
schnei den.

kal t,

Den Tei g gut
danach 3 nm di ck ausrollen und hal b vertigbacken ohne Farbe
Die Teigplatte etwas auskihl en | assen dann den Bel ag
auf strei chen und auf ein 2tes Backblech stellen ( damt die

auf kochen dann
Ist die Teigplatte etwas
dann mt ei nem Sdgenmesser



