Anis - Pistazien - Rauten 2

Kategorien:  Pléatzchen, Welhnachten
Zutaten fur: 1 Rezept

4 Ei (er)
400 Gramm Puder zucker, gesi ebt
3 Teel . Anis
100 Gramm  Zi tronat
100 Gramm Pi stazien
4 Essl. Orangenl i kor
100 G amm  Mehl
30 Gramm Spei sest ar ke
2 Essl. Zitronensaft
1 Ei (er), davon das Eiwei 3

Anleitung:

1/3 vom Anis i m Mirser zerstolen, Zitronat fein hacken.

Pi st azi enkerne in der Mandel nmihl e nmahl en. Eier, Likor, die Halfte
des Puder zuckers und gestof3enen Anis schaum g schl agen. Mehl,

Spei sestdrke, die Halfte des Zitronats und Pistazien unterm schen.
Den Teig mit einer angefeuchteten Palette gleichmalBig auf ein mt
Backpapi er bel egt es Backbl ech streichen. I mvorgehei zt en Backof en
bei 175° 14-17 M nuten backen. |nzw schen den restlichen Puderzucker
mt Zitronensaft und Eiwei 3 hal bsteif schlagen. Restliches Zitronat
und Ani s unterschlagen. Den Teig nach dem Backen noch hei 3 damit
bestrei chen. Auf einem Kuchengitter auskihlen und fest werden | assen.
Danach erst in etwa 4 cmbreite Streifen, dann in Rauten schneiden.



