Apfel - Kekse 1

Kategorien:  Pldtzchen, Frichte
Zutaten fur: 20 Portionen
60 Gramm Zucker
1/ 2 Pack. Vanill ezucker
2 Ei er
100 Gramm Margari ne
250 Gramm Mehl
1/2 Pack. Backpul ver
2 Apf el
20 Gramm Puder zucker
Anleitung:

Di e Pl atzchen | assen sich
schnecken sogar warm sehr
Mar gari ne verr ihren. Mehl
Apfel schal en,

bel egt es Bl ech setzen.
mttleren Schi ene ca.

Puder zucker best auben.
man sie in einer

10 min Zub. -

108 Kcal pro Portion

vom Ker ngehause befrei en,
und unter den Teig m schen.
I m vorgehei zten Ofen bei
10 M nuten backen.
Apf el kekse schmecken frisch am besten.
Dose auf bewahrt,

unkonpliziert und schnell backen. Sie

gut. Zucker mt Vanillezucker, Ei ern und
mt Backpul ver m schen und darunter rudhren.
in kleine Stiucke schneiden
ERI of f el wei se auf ein mt Backpapier

200° Uml uft, auf der
Nach dem Abkdhl en mit

Wenn
wer den si e weicher.

20 m n Gesam



