Apfelsinen - Platzchen

Kategorien:  Platzchen
Zutaten fur: 1 Rezept

175 Gramm Butter
75 Gramm Zucker
1 Orange, die abgeriebene Schale und 3 EL Saft
Davon
1 Eigel b
200 Gramm  Mehl
75 Gramm St ar kenehl
1 Teel . Backpul ver
200 Gramm Puder zucker
4 Essl. Orangensaft

Anleitung:

Die Butter schaum g rihren. Nach und nach Zucker, Orangenschal e,
Orangensaft und Ei gel b dazugeben und alles gut verrihren. Das Mehl,
St ar kepul ver und Backpul ver ni schen und unterrihren. Man kann den
Teig nun in einen Spritzbeutel fiullen und ca. 4 cmlange Stabchen
auf ein mt Backpapi er bel egtes Backbl ech spritzen. Geht aber auch
ausstechen. Das Rezept kann auch mt O angenschal e und Saft aus der
Packung zubereitet werden.

I m vor gehei zt en Backofen bei 200°C ca. 10-15 M n. backen (Um uft
180°C).

In der Zwi schenzeit aus dem Puder zucker und dem Orangensaft einen
Quss anriuhren. Die Platzchen nach dem Backen damt bestrei chen.



