Aprikosen - Sterne

Kategorien:  Platzchen, Vollwertkliche
Zutaten fur: 1 Rezept

50 Gramm Spei sest ar ke
250 G amm Mehl
100 Gramm Gemahl ene Mandel n
125 Gramm Puder zucker
1 Pack. Vanill ezucker
1 Prise Salz
225 Gramm Margari ne

FUR DI E FULLUNG

60 Gramm Puder zucker
1 Pack. Vanill ezucker
1 Tasse Apri kosennmar nel ade

Anleitung:

Di e Spei sestéarke und das Mehl in eine Schissel sieben, die
restlichen Zutaten hinzugeben und die Margarine in Fl ocken zuf igen.
Mt dem M xer schnell zu einemglatten Teig verm schen, in ein
Kichentuch wi ckeln und fir eine Stunde i m Kuhl schrank ruhen | assen.
Anschl i eRend den Tei g auf einer benehlten Fl &che gut durchkneten ,
dinn ausrollen, die Hilfte des Teiges in Sternform ausstechen und
die andere Halfte in sternférm ge Ringe. Bei 180°C, ca. 8-10 M nuten
backen.

Puder zucker und Vanil | ezucker m schen und di e noch warnen
sternform gen Ringe mt einer Seite in das Gem sch tauchen. Die
groReren Sterne mt der leicht erwdrnten Aprikosenmar el ade
bestrei chen, die Ringe, mt der Zuckerseite nach oben | eicht
andr tcken.



