Ausstecherle

Kategorien:  Teig, Platzchen
Zutaten fur: 1 Rezept

ZUTATEN

600 G amm Mehl

200 Gramm Zucker

120 Gramm Butter
3 St icke Eier
3 Esl. Ml ch
1 Pack. Vanill zucker
1 Pack. Backpul ver
1 Schuss Sal z
1 Stick Abgeriebene

Unbehandelte Zitro

Z1 TRONENGUSS

200 Gramm Puder zucker
2 Esl Zitronensaft
2 Esl Wasser

Anleitung:

Der Ausstecherteig wird bearbeitet wie ein Mirbteig. Das Mehl mt
der Butter verbrdseln, den Zucker, den Vanillezucker, das Salz, die
abgeri ebene Zitronenschal e und di e Ei er darunterm schen, gut
durchkneten. Teig zu einer Rolle formen und ca. 1/2 Stunde im

Kuhl schrank ruhen | assen, portionsweise 2-3 nmdick ausrollen und
mt Ausstecherle Platzle ausstechen. Auf ein mt Backpapier

ausgel egt es Backbl ech setzen und in einemauf 180 Grad erhitzten
Rohr in 10-20 M nuten gol dgel b backen.

Zi tronengufd: Zucker, Zitronensaft und Wasser verrihren und auf
gebackene Pl atzl e streichen. Tips: Ausstecherle kdnnen mt
Schokol ade- oder Zitronengul3 Uberzogen werden oder auch mt
Mar el ade gefillt.



