Arabische - Mandelplatzchen

Kategorien:  Platzchen, Land, Arabien
Zutaten fur: 50 Portionen

250 Gramm Butter
200 Gramm Puder zucker
100 Gramm Genmahl ene Mandel n
250 Gramm Spei sest ar ke
1 Messersp. Kardanom
50 Ganze Hasel nisse (ca. 200g)

Backpapi er fir”s Bl ech

Anleitung:

Die Butter mt der Hialfte des Zuckers, den Mandel n der Starke und
dem Kardanom zu ei nem Tei g kneten. Daraus etwa 3 cm dicke Rollen
formen, in Klarsichtfolie wickeln und 30 M nuten kihl stellen.

Den Backofen auf 160 G ad vorheizen. Das Bl ech mt Backpapier
auslegen. Die Teigrollen in etwa 3 cm grole Schei ben und daraus
Kugel n fornen. Mt ei nem Kichennesser Rillen eindricken und jeweils
1 Hasel nuss obenauf setzen.

Mt etwas Abstand auf das Bl ech setzen. D e Platzchen i m Backof en 12-
15 M nuten backen. Die fertigen Pl atzchen heruasnehnen, etwas
abkihl en | assen und nmt demrestlichen Puderzucker Uberstreuen



