Bananen - Taler

Kategorien:  Platzchen
Zutaten fur: 50 Stuck

100 Gramm Geschéalte Banane

2 Hart gekochte Eigelb
250 G amm Mehl

40 Gramm Zucker

1 Prise Salz

100 Gramm Butter
Mehl zum Ausrol |l en

150 Gramm Puder zucker
3-4 Essl. G uner Bananenl i kor

Kokosraspel zum Bestreuen

Anleitung:
Banane und Eigelb mt dem Pirierstab purieren, mt Mehl, Zucker,
Sal z und Butter zu einemfesten Teig kneten.

Sof ort danach auf einer benehlten Fl 4&che etwa 7 nmm di ck ausrollen.
Kl ei ne runde Kekse ausstechen (Durchnesser ca. 3 cnj. Die Bleche mt
Backpapi er ausl egen, di e ausgestochenen Kekse darauf verteilen. Im
vor gehei zt en Backofen bei 200 Grad (Gas: Stufe 3) 10 - 12 min.

gol dgel b backen. Abkihl en | assen.

Puder zucker mt Likdr zu einer dicken dasur rihren, auf die Kekse
streichen und Uppig mt Kokosraspel n bestreuen.

@Qut trocknen | assen, dann zw schen Perganent papi er auf bewahren.



