Berner - Leckerli (Nach Grossmutter)

Kategorien:  Backen, Gebaeck, Weihnachten
Zutaten fur: 1 Rezept

350 Gramm Bi enenhoni g
250 Gramm Zucker
20 Gamm Zin
2 Zitronen; die geriebene
Schal e
3 Essl. Kirschwasser
450 Gramm Wi zennmehl (Typ 1050)
60 Gramm Puder zucker
3 Essl . Wasser

Anleitung:

Bi enenhoni g i m Topf erwaernen. Zucker, Zint, Ztronenschal en und

Ki rschwasser darunterruehren. Mehl nach und nach daruebersi eben.

I mrer wi eder vernengen. Den Tei g auskuehl en | assen, dann auf eine
trockene Arbeitsflaeche geben und von Hand gut durchkneten.

Den Teig in zwei Teile schneiden, die 5 nmdick ausgewal It werden.
In Rechtecke von 3 x 4 cmschneiden. Mt etwas Abstand auf zwei mt
Backpapi er ausgegel egt e Kuchenbl eche | egen. 20 M nuten backen.

@ asur: Puderzucker sieben und mt wenig Wasser vernengen. Die
Leckerli noch warmmt dieser A asur bestreichen. Auf einemGtter
auskuehl en | assen.



