Blatterteig - Kekse

Kategorien:  Platzchen, Kése
Zutaten fur: 4 Portionen

1 Teel . Sal z
250 Gramm Butter
250 G amm Mehl
250 Gramm Mager quar k

Anleitung:

Das Mehl mit dem Quark, der in Fl 6ckchen geschnittenen Butter und
dem Sal z | ocker verkneten. Langlich ausrollen und zu einemDrittel
zusanmenfal ten . Von aussen grundlich mt Mehl besté&uben. Das Ganze
noch zwei - bis dreinmal w ederholen. Den Teig zwei bis drei Stunden
in den Kuhlschrank stellen. Auf der benehlten Arbeitsfl&ache
ausrollen und rund oder mt kleinen Konfektfornen ausstechen (oder
schmal e Streifen ausrédeln). Mt verquirltem Ei gel b bestrei chen und
mt Sesam Kummel, Mhn oder Kase bestreuen. Ein Backblech mt
Backt r ennpapi er ausl egen oder dinn einfetten.

Die Pl atzchen draufl egen. I mvorgehei zten Oen bei 200 Grad zehn
M nut en gol dgel b backen. In Bl echdosen auf bewahren. Haltbarkeit:
drei bis vier Wchen



