Blatterteig - Knoblauch

Zutaten fur: 4 Portionen

300 Gramm Bl atterteig
500 Gramm Chanpi gnons
1 Zitrone
400 m  Saure Sahne
250 Gramm Geri ebener Emment al er
200 Gramm Schi nken
Nebenzut at en
4 Knobl auchzehen
2 Zwi ebel
Sal z
Pf ef f er
2 Teel . Spei sest arke
2 Teel . Butter

Anleitung:

Formmt Blatterteig ausl egen - Tei gboden ei nstechen - Zw ebel in
feine Wirfel schneiden - Knobl auch zerdricken - Chanpi gnons in
Schei ben schnei den - Schinken in Wirfel schneiden - Zw ebel in
Butter dinsten - Knobl auch, Chanpi gnons, Salz, Pfeffer zugeben
dinsten bis kei ne Fl issigkeit nehr vorhanden - Masse mt
Zitronensaft, Sahne, Starke, Kase und Schinken verm schen - Masse
auf Tei gboden streichen.

Bei 250 Grad auf unterster Stufe 25 Mn. backen
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