Brombeer - Makronen

Kategorien:  Platzchen, Makronen
Zutaten fur: 1 Rezept
350 G amm Mehl
100 Gramm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
1 Prise Salz
1 Pack. Backpul ver
1 Ei
200 Gramm Butter
Fiur di e Makronennasse
250 Gramm Mar zi panr ohmasse
100 Gramm Puder zucker
4 Ei gel be
1 Essl. Zitronensaft
250 Gramm Bronbeer- CGel ee
Anleitung:

Teig zutaten zu einem Teig verkneten und in Folie einw ckeln ca, 1Std.
k kihlstellen. Teig ca. 3mm dinn ausrollen und runde Pl atzchen

ausstechen. 'Bei 200°C ca.6-8 M n. backen.
Makronentei g zu einer glatten Masse verarbeiten.
(Sterntulle) Kringel auf die Platzchen weitere 8-10 M n.
Abkihl en vorsichtig auf ein Gtter geben.
durchrihren und in die Mtte fillen.

| assen.

Die Zutaten fur
Mt Spritzbeutel

den

backen.

Cel ee auf kochen, gut
Die Platzchen gut trocknen

Zum



