Brownies Boston - Style

Kategorien:  Platzchen, Profi
Zutaten fur: 1 Rezept

50 G anm Kakao- Pul ver
1 Hal ber Teel 6ffel Sal z
125 Gramm Hasel nisse (am besten im Ofen vorrdsten und
Danach zer hacken)
125 Gramm Schokol ade (gut geei gnet Schokol ade mit hohem
Kakao- Ant ei |, Schokol ade grob gehackt
Ver wenden)
75 G anm M ni - Mar shral | ows
1 Teel . Backpul ver
200 G anm Mehl
1 Pack. Vanill e-Zucker
4 Ei er verschl agen
250 Gramm Butter
250 Gramm (brauner) Zucker

Anleitung:

Am besten nehnt ihr ein grol3es Backblech (z.B. 30 x 20 x 5 cm,
fettet es ein und legt das Bl ech mt Backpapi er aus. Danach Butter +
Zucker + Vanill e-Zucker zusammen schaum g schl agen. Nach und nach

Ei er hineinrthren. Nun wird auf den Teig Mehl, Backpul ver, Salz und
Kakao gesi ebt und verrihrt. Danach die (vorher im Backofen

ger st et en) Hasel nisse, Schokol ade und die M ni-Marshmallows in die
Masse ei ngerthrt. I m Anschlul® den Teig in die Bleche fiullen und das
ganze i mvorgehei zten Ofen 35 M nuten bei 180 Grad backen.

Das Bl ech gut auskihl en | assen, dann in kleine Sticke schnei den und
servi eren.



