Buchstabengebaeck - Carolins

Zutaten fur: 60 Stick

70 Gramm Zi mrerwarne Butter
125 Gramm Feiner Kristallzucker
3 Eigel b
1 E
1 Essl. Zitronensaft
1/2 Teel . Abgeri ebene Zitronenschal e
250 G amm Mehl
1 Essl . Sahne

Hagel zucker zum Bestreuen

Anleitung:

1. Die Butter mt Zucker in einer Schissel mt den Knethaken des
Handr Gthr ger 4t s verr dhren. Nach und nach 2 Eigelb und das Ei mt
Zitronensaft und -schal e hi nzuf igen. Das Mehl dariber sieben, mt
den Fingern alles krinmelig verarbeiten und anschlielRend mt den
Handen rasch zu einemglatten, festen Mirbteig kneten. Im

Kihl schrank 30 M nuten ruhen | assen

2. Den Teig zu |l angen, dunnen Rollen drehen und Buchstaben daraus
formen.

3. Die Buchstaben auf ein mt Backpapi er bel egtes Bl ech setzen und
noch ei nmal 15 M nuten kihl stellen

4. Den Backofen auf 180 G adC vorheizen. Das restliche Eigelb mt
Sahne verridhren und di e Buchstaben damt bestreichen. Mt

Hagel zucker dicht bestreuen und i mvorgehei zten Ofen 15 bis 20

M nut en backen

5. D e Buchstaben kdénnen mt klei nen Schl eifchen versehen und als
A dckwinsche oder zu Namen zusammengeset zt an den Chri st baum gehéangt
wer den.
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