Bunte - Zuckerplitzchen (Gek.Eigelb)

Kategorien:  Pldtzchen, Gek.Eigelb
Zutaten fiir: 1 Rezept

TEIG

125 Gramm Weiche Butter
4 Hartgekochte Eigelb
65 Gramm Zucker
1 Prise Salz

250 Gramm Mehl
1 Eiweil

Bunte Zuckerstreusel
Anleitung:

Butter schdén schaumig rithren, das eigelb durch haarsieb driicken Mit
butter ,Zucker u den Salz verrithren Mit den Mehl alles zu einen Teig
verarbeiten. Teig 15 min ins Tiefkitthlfach legen, 1/2 cm dick
ausrollern, mit Ausstechfdérmchen (ganz kleine machen sich besonders
gut) Platzchen ausstechen Mit Eiweil bestreichen und mit den
Streuseln garnieren im Vorgeheizten Backofen ca.l0Omin bei 180°C
backen



