Butter - Pogacsa (Vajas Pogacsa)

Kategorien:  Pléatzchen, Gemise, Pikant
Zutaten fur: 1 Rezept

600 G amm Mehl
250 Gramm Butter
50 G amm Hefe
200 m Créne fraiche oder dicke saure
Sahne
2 Eigel b
1 Essl. Salz

Etwas Lauwarnme M| ch, zum Aufl 6sen
Der Hefe (1/2 Tasse)
2 Ei gel b zum Bestrei chen
Mohn, Kinmel, K&ése, usw... zum
Dar tiber st r euen
Di e klassischen. Sind etwas kraftiger im
Geschrmack al s die Kartoffel -Pogacsa

Anleitung:

Alle Zutaten zu einemglatten Teig verarbeiten und 1 Std, besser 2
Std, gehen | assen. Danach 4 bis 6 mal tourieren, wie bei den
Kart of f el - Pogacsa beschri eben. Auswal |l en, ca 2cm di ck und quadrate
einritzen. Mt einemrunden Ausstechen, oder notigenfalls mt einem
G as, Kkl eine Brotchen ausstechen.

Mt Eigelb bestreichen und belieben mt Kase, Mhn, Kimel ect.
bestreuen. Bei 200G ad ca 15-20nm n gol d- braun backen.



