Butter gebackenes mit Haselnussmakronen

Kategorien:  Platzchen, Geback
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

250 Gramm Butter,
500 G anm Mehl,
4 Essl . Zucker, grosse
1 Ei,
3 Essl . Wi sswein,
1 Ei gel b (zum Bestr ei chen)

FUR DI E HASELNUSSMAKRONEN

125 Gramm Geri ebene Hasel nisse,
125 Gramm Zucker,

1 Vani | | ezucker,

2 Ei wei ss

Anleitung:

Die weiche Butter schaumi g ruehren und nit dem Mehl verm schen. Dann
Zucker, Ei und Wi sswein zugeben und zu einemfesten Teig
verarbeiten, mndestens 1 Stunde kalt stellen. Teig etwa 1/2 cm di ck
ausrol len. Dann mt Foernthen Fi guren ausstechen und auf ein gut

ei ngefettetes oder mt Backpapi er ausgel egtes Bl ech | egen. Den

stei fen Ei schnee mt dem Zucker gut verruehren. Dann Hasel nuesse
dazugeben und alles gut mischen. Mt einem Teel oeffel Haeufchen auf
die mt Eigelb bestrichenen Plaetzchen setzen und bei mttlerer
Htze (175 Grad) ca. 12 M nuten backen.



