Butter herzen mit Weinbrand Feine

Kategorien:  Platzchen, Teig
Zutaten fur: 1 Rezept

200 Gramm Butter oder Margarine
80 Gramm Zucker
1 Pack. Vanillin-Zucker
1 Eigel b
2 Essl . Wi nbrand
300 G amm Mehl
75 Gramm Apri kosenkonfitire
125 Gramm Puder zucker
2-3 Essl. Zitronensaft
1 Essl. Blue Curacao Likor

(ersat zwei se ei nige Tropfen bl aue
Lebensmittel farbe)

Anleitung:

Fett in Fl 6ckchen, Zucker und Vanillin-Zucker crem g schl agen.

Ei gel b und Wi nbrand kurz unterrihren. Mehl zufigen und alles zu
einemglatten Teig verkneten. Zwi schen Folie zu zwei Platten
ausrol l en und etwa zwei Stunden kuhl stellen.

Teigplatten ca. 3 mmdick ausrollen. Mt unterschiedlich grof3en
Ausst echf ormen ca. 40 Herzen ausstechen. Auf zwei Bl eche | egen und
nachei nander i m vorgehei zten Backofen bei 175 Grad (Um uft: 150
Grad) ca. 12 M nuten gol dgel b backen. Auskihl en | assen.

Konfitidre erwarnmen und auf die Halfte der Herzen verteilen.
Restliche Herzen darauf setzen. Puderzucker und ca. zwei Essl offel
Zitronensaft zu einemglatten @Quss verriuhren. E n Essl 6ffel abnehnen.
Restlichen Guss mt Likor farben, eventuell einen weiteren Essl offel
Zitronensaft uufigen. Pl &atzchen damt bestreichen und trocknen

| assen. Wi RBen und Ubrigen blauen Guss jeweils in kleine
Cefrierbeutel fullen. Eine kleine Ecke abschnei den und Herzen nach
Bel i eben damt verzieren.

Qut en Appetit!



