Cappuccino - Geback - Zartes

Kategorien:  Pldtzchen, Sritzgebéack
Zutaten fur: 50 Stucke

100 Gramm Margarine (ist besser, als Butter)

100 G anm Zucker
1 Essl. Vanillezucker, sel bstgemacht, ansonsten 1

Packchen

1 Prise Salz
2 Ei er

150 Mehl

100 Gramm Spei sest ar ke
1 Messersp. Backpul ver
1 Teel . Kakaopul ver

40 G amm Genahl ene Mandel n

3 Essl. Schl agsahne (oder Crenefine zum Schl agen)
6 Essl . I nstant-Cappucci no

Anleitung:

Mar gari ne, Zucker, Vanillezucker und Salz crem g rihren. Die Eier
dazugeben. Mehl, SPei sest arke, Backpul ver und Kakaopul ver m schen
und Uber die crem ge Masse sieben. Mandel n, Sahne, Cappucci nopul ver
dazugeben und alles zu einemglatten Teig verrihren. Mt
Spritzbeutel auf ein mt Backpapi er belegtes Blech spritzen und bei
170 g ca. 12 M n. backen. inbieras



