Cappuccino - Kipferl *

Kategorien:  Platzchen, Teig, Welhnachten, Profi
Zutaten fur: 40 Portionen

Ts Nusskerne, Hagel zucker

200 Gramm Kuvertire
200 Gramm Margari ne
1 Prise Salz
100 Gramm Zucker
50 G amm Gem Hasel nlsse
50 G amm Gem Mndel n
300 G amm Mehl
4 Essl . Cappucci no- Pul ver

Typi sches Wi hnacht sgebdck in ganz intensivem
Cappucci no- Geschmack

Anleitung:

Cappucci no und 50 m kochendes Wasser verrihren, abkihlen |assen.
Mehl , gemahl ene Mandel n und Nisse, Zucker und Sal z verm schen. Fett

i n Fl 6ckchen und Cappucci no unterkneten. Teig ca. 1 Stunde kalt
stellen. Teig zu ca. 6 cmlangen ROl I chen fornen, zu Kipferln biegen.
Bei 200° 10 bis 12 M nuten backen. Kuvertire im hei Ren Wasser bad
schnel zen. Kipferln danmt Uberziehen. Mt Pistazien, Mndeln und
Hagel zucker bestreuen.



