Cappuccino - Kugeln

Kategorien:  Platzchen
Zutaten fur: 65 Sticke

80 Gramm Spei sest arke (Kartof fel nehl)
220 Gramm Mehl (Wi zennehl )
1 Ei (er)
100 G anm Zucker
165 Gramm Butter /Margarine
1 Beut el Kaffeepul ver (Cappucino-Pulver), Instant (10 g)
1 Essl . Kakaopul ver
Fir den Guss:
100 G anmm Puder zucker
2 Essl. Likér (Kaffeelik6r oder Espresso)

Anleitung:

St arke, Mehl, Cappucci no- und Kakaopul ver in eine Schissel geben.

Ei er, Zucker und weiches Fett darauf geben. Mt dem Handr Gihr ger at
auf niedrigster Stufe verkneten. Ca. 65 Kugeln fornmen und auf ein

m t Backpapi er ausgel egtes Bl ech geben. | m vorgehei zt en Backof en bei
200 °C ca. 15 - 20 M n. backen. Auskihlen |assen. Aus Puderzucker und
Li kor/ Espresso ei nen @Quss bereiten. In eine Tute fillen, eine ganz
kl eine (!) Ecke abschneiden und die Kugeln damt verzieren.
Zubereitungszeit: ca. 30 M nuten



