Cappuccino - Marzipan - Sterne

Kategorien:  Platzchen
Zutaten fur: 4 Portionen

300 G amm  Mehl
125 Gramm Puder zucker
2 Teel . Backpul ver (gestrichen)
1 Stuck Ei
1 Prise Salz
200 Gramm Wi che Butter
2 Tassenporti onen Cappucci nho
Ungesufdt
100 Gramm Mokkaschokol ade, fein
Ceri eben

FUR DI E FULLUNG

200 Gramm Mar zi panr ohmasse
1 Teel . Abgeri ebene Orangenschal e
Puder zucker
150 G amm Kuverture, wei 3 oder dunkel

Anleitung:

Al'l e Teigzutaten zu einemglatten Mirbeteig verarbeiten und

m ndestens 1 Stunde i m Kihl schrank ruhen | assen. Den Teig

anschl i eBend portionswei se auf einer dinn benmehlten Arbeitsfl &ache ca.
3 mmdick ausrollen, Sterne ausstechen und auf ein mt Backpapier
ausgel egt es Backbl ech geben. | m vorgehei zt en Backofen bei 180°C
(UMuft 160°C, Gas Stufe 2-3) ca. 8-10 Mn. backen. Die Sterne auf
ei nem Kuchengi tter auskihl en | assen. Marzipan nit O angenschal e
verkneten, auf Puderzucker dinn ausrollen und Sterne ausstechen.
Kuvertiure schnel zen. Sterne mt etwas Kuvertire bestreichen,

Mar zi pan aufl egen und die andere Halfte der Sterne aufsetzen. Mt
restlicher Kuvertire verzieren. Die Sterne ca. 2 Stunden trocknen
| assen und dann in eine gut schlielRBende Keksdose ei nschi chten.

Zwi schen di e Lagen Perganent papi er | egen.

Das Rezept reicht fur ca. 80 Sterne (40 Pl a4tzchen) oder 4 Backbl eche



