Champagner - Platzchen

Kategorien:  Weihnachten, Platzchen
Zutaten fur: 1 Rezept

FUR DEN TEI G

125 G amm Mehl
50 Gramm Puder zucker
1 Pack. Vanill zucker
1/2 Zitrone; die abgeriebene Schal e
1 Prise Salz
2 Eigel b
60 Gramm Butter

FUR DI E FULLUNG

11/2 Tafeln Wi e Schokol ade

40 Gramm Butter

40 Gramm Puder zucker
4 Essl . Sekt
1 Essl. Zitronensaft

Anleitung:

Aus dem Mirbeteig 2 mm dicke Kreise (3 cm @) ausstechen. Backzeit:
10-15 M nuten bei 175 °C. Fir die Fullung 1 Tafel Schokol ade

schnel zen. Butter und Puderzucker schaum g rihren. Sekt,
Zitronensaft und fllssige Schokol ade hi nzufigen. 2 Pl & zchen mt
Sekt crene zusammenset zen und Uber Nacht stehen [ assen. Am nachsten
Tag 1/2 Tafel Schokol ade schnel zen. Die Pl & zchen damt bestreichen
und mt Schokoraspel n bestreuen.



