Chardonnay - Kekse- Wein

Zutaten fur: 1 Rezept

250 G anm Mehl

250 Gramm Butter, (Z mmertenperatur)
1 Prise Salz
4 Essl. Wi n (Chardonnay)

Mar el ade (R bi sel mar nel ade)
Puder zucker

Anleitung:

Aus den Zutaten einen Teig bereiten und ca. 2 h kuhl rasten | assen.
Auf ei nem benehlten Brett auswal ken und runde Fornen ausstechen.
Diese zur Hialfte mt der Ribisel marnel ade bestreichen,

zusanmenschl agen (i st dann hal bkrei sférm g) und mt einer Gabel die
Rander so festdricken, dass eine schdne Verzierung entsteht. Bei
170°C zwi schen 10 und 15 M nuten (je nach O en) backen. Nach dem
Auskihl en dick mt Staubzucker best&auben und schmecken | assen.

Schwi eri gkei t sgrad: sinpel

Zubereitungszeit: ca. 30 M nuten

Qudle:
*RK* von Konrad Hei zmann 25, 02, 07



