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Cleopatras - Verführung

Kategorien: Gebäck, Plätzchen, Marzipan

Zutaten für: 20-30 Stück

 ASTERIX GAUMENFREUDEN 

    170     Gramm  Butter

    250     Gramm  Mehl

    100     Gramm  Marzipanrohmasse

                   Puderzucker

 

Anleitung:

Butter und Mehl zu einem Teig verarbeiten aus dem Teig kleine Kugeln

mit Löchern formen (ca 3cm Durchmesser) aus der Marzipanrohmasse

kleine Kugeln formen und in die Löcher der Teigkugeln legen das

Ganze noch etwas kühlstellen bei 200°C ca. 20 Minuten backen, bis

das Marzipan goldgelb wird (wird am Ende dann sehr schnell

dunkel)leicht abkühlen lassen und in Puderzucker wälzen.


