
Coconut Cookies

Kategorien: Plätzchen, Früchte
Zutaten für: 1 Rezept

    150     Gramm  Bananen Chips
     50     Gramm  Cornflakes
    170     Gramm  Butter (weich)
      1            St Ei
      1     Stück  Eigelb
    170     Gramm  Rohrzucker
    250     Gramm  Mehl
      1      Teel. Backpulver
      1      Essl. Kakao
    250     Gramm  Kokosraspel
    100     Gramm  Haferflocken (zart)
 

Anleitung:
1. Schritt Die BananenChips und die Cornflakes in einer Plastiktüte
grob zerbröseln. Die Butter schaumig schlagen, nacheinander Ei,
Eigelb und Zucker hinzufügen und weiterrühren.
 
2. Schritt Mehl, Backpulver, Kakao und Kokosraspeln mischen und
unter die Buttermasse mischen. Anschließend die Cornflakes,
Bananenchips und Haferflocken darunterkneten bis ein glatter Teig
entsteht. Evtl. etwas Milch hinzugeben.
 
3. Schritt Zu Rollen formen und Stücke abschneiden, zu Kugeln formen.
Ca. 15 Minuten bei 175°C im vorgeheizten Ofen backen.

Meine Lieben Back & Kochfreunde ! Allzeit gutes gelingen freundlichst Ihr Konrad Heizmann


