
Coconut-Cranberry-Cookies

Kategorien: Plätzchen
Zutaten für: 1 Rezept

    200     Gramm  Butter (weich)
    170     Gramm  Zucker
      1            St Ei 180 g Mehl
            Etwas  Salz
    100     Gramm  Kokosraspel
            Etwas  Backpapier
 

Anleitung:
1. Schritt Zwei Backbleche mit Backpapier auslegen. Butter und
Zucker mit den Schneebesen des Handrührgeräts ca. 5 Minuten cremig
rühren. Ei unterrühren. Mehl und 1 Prise Salz darüber sieben und
unterrühren. Kokosraspel und Cranberrys unterheben.
 
2. Schritt Backofen vorheizen (E-Herd: 175°C / Umluft: 150°C / Gas:
Stufe 2). Je 10 Teighäufchen auf die Bleche setzen. Mit einem
Esslöffel flacher drücken, so dass runde Kekse entstehen.
Nacheinander im heißen Ofen 8-10 Minuten backen. Auskühlen lassen.

Meine Lieben Back & Kochfreunde ! Allzeit gutes gelingen freundlichst Ihr Konrad Heizmann


