Cookies - Plitzchen 4

Kategorien:  Pldtzchen, Cookies
Zutaten fiir: 1 Rezept

220 Gramm Butter weich
1 groB. Ei
1 Teel. Vanilleextrakt oder
1 Pack. Vanillezucker
3 Tassen Mehl (= knapp 700ml Mehl: abmessen! nicht
Wiegen!)
1 Tasse Zucker (= 225ml abmessen!)
1 GroRere Prise Salz
1 Hauch Von Backpulver (wirklich nur 3 Krimel nehmen

Oder aber garnichts!)

Anleitung:

alles zu einem geschmeidigen Teig kneten, zu Rollen formen, in
Stiickchen schneiden und Kugeln in ca. Mark-Stiick-GroBe formen.
Stempel bemehlen (wichtig, damit der Teig nicht klebt) und Kugel auf
ein beschichtetes Backblech/Backpapier legen, stempeln. Jedes Mal
erneut bemehlen. Bei 200°C ca. 15 Min. hellbraun backen. Rand des
Cookies sollte hellbraun sein, Motiv hell. Fertig. Sie schmecken
nach 1 Ruhetag erst so richtig.



