Cookies mit Weilter und Dunkler Schokolade und Nussen ...

Kategorien:  Platzchen, Land, Usa, Top
Zutaten fur: 1 Rezept

DOUBLE CHOCOLATE CHUNK COOKIES

220 Gramm Butter
210 Gramm Zucker
100 Gramm Rohrzucker, braun, ersatzweise Zucker, weil}
2 grol3. Ei(er)
1 Pack. Vanillezucker
370 Gramm Mehl
1 Teel. Backpulver
160 Gramm Schokolade, weil3, in grobe Sticke gehackt
160 Gramm Schokolade (Zartbitter oder Vollmilch), in grobe
-- Sticke gehackt
50 Gramm Haselnilsse oder Pekannisse, gehackt

Anleitung:

Ofen auf 190°C Ober-/Unterhitze vorheizen. Butter und Zucker cremig
rihren. Eier und Vanillezucker gut einrihren. Mehl und Backpulver
mischen und unterrihren. Schokolade und Nisse unterheben. 3 Bleche
mit Backpapier auslegen. Teig mit einem LOoffel in gutem Abstand
darauf portionieren (pro Blech ca. 12 Cookies). Die Teigbatzen
sollten etwa so grof3 sein, wie ein Tischtennisball. 10-12 Minuten
backen, bis die Cookies insgesamt goldgelb und an den Randern
goldbraun sind. Sie sind zundchst noch sehr weich, werden aber mit
dem AbkUhlen fest.

- O-Titel : Cookies mit weilRer und dunkler Schokolade und NiUssen
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