Cornflakes - Kugeln

Kategorien:  Pléatzchen, Konfekt
Zutaten fur: 60 Stiick

150 G amm Cor nf | akes
150 Gramm Butter oder Margarine
100 G anm Zucker
1 Pack. Orange-back
100 Gramm Schokol adenpl at zchen
2 Ei er (getrennt)
Sal z
250 G anm Mehl

Anleitung:

Di e Cornfl akes zerstolen, davon 50 g mit Fett, Zucker, O ange-back,
Schokopl &t zchen, Eigelb, Salz, Mehl und Backpulver nmit dem
Handr ithr ger &t verkneten. Zu 3 Rollen (20 cmlang) formen, 2 Std.
kalt stellen. In 1 cmdicke Schei ben schneiden, zu Kugel n fornen.
Zuerst imEi wei 3, dann in 100 g Cornfl akes wenden. Auf einem Bl ech
m t Backpapi er i mvorgehei zt en Backof en backen. Schaltung: 180 -
200°C, 2. Schiebeleiste v.u. 160 - 180° C, Unl uftbackofen 15 - 20
M nuten Ergi bt ca. 60 Stiick



