Cranberry - Erdnuss - Kekse

Zutaten fur: 1 Rezept

40 Gramm Getrocknete Cranberries
70 Gramm Geschal te Erdnisse, ungesal zen
125 Gramm Wi che Butter
150 Gramm Zucker
1 Ei (GoRke M
150 Gramm  Mehl
1 Teel . Backpul ver
1/2 Teel . Gemahl enen Zint
1/2 Pack. Orange-Back
100 Gramm Kernige Haferfl ocken (z.B. von Kaéll n)

Anleitung:

Den Ofen auf 180 C vorheizen. Die Cranberries und die Erdnisse grob
mt einem Messer hacken. Die Butter und den Zucker crem g ruhren,
dann das Ei unterrthren und ca. 1 Mnute weiterrihren.

Dann das mit dem Backpul ver verm schten Mehl, den Zint und O ange-
Back verrithren. Dann die Haferfl ocken, Cranberries und Erdnlisse
unt er das Butter-Zucker-Gem sch heben.

Den Teig zu ca. wal nussgroflen Kugeln formen und auf mt Backpapi er
bel egt e Bl eche setzen. I m Backofen auf der mittleren Schiene ca. 12 -
15 M nuten backen. (Die Pl atzchen sollten nicht zu braun werden!)
Evtl. nach dem Auskihlen mit etwas Puderzucker best&uben. Ti pp:

Statt der Cranberries kann man auch getrocknete Sauerkirschen oder
Kori nt hen nehnen
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