Cubaite- Makronen ausLigurien

Kategorien:  Platzchen, Makronen, Land, Italien
Zutaten fur: 6 Personen

300 Gramm Hasel niisse
Ceri eben
150 Gramm Akazi enhoni g
1/2 Orange fei ngehackte
Schal e
1 Teel . Zucker
bl at en

Anleitung:
Vor berei tungszeit ca. 45 M nuten

Di e Hasel nisse werden in einer beschichteten Pfanne gerdstet; etwas
abkuhl en | assen. In der Zwi schenzeit Honig mt feingehackter
Orangenschal e und Zucker aufkochen, dabei standi g unrihren. Nach
knapp 15 M nuten di e Hasel nisse dazugeben und noch fianf M nuten

wei terriuhren. Die Honigmasse ist nun fertig. Mt einem Hol zI 6ffel

kl ei ne Portionen abstechen, auf Oblaten setzen und mit Cblaten
zudecken. Di e Makronen auf ein Backbl ech setzen und ei ne hal be
Stunde bei 100 oC backen.



