Eierlikor - Sterne

Kategorien:  Platzchen
Zutaten fur: 30 Portionen

125 Gramm Butter

250 Gramm Puder zucker
1 Prise Salz
1 Abgeri ebene Schal e einer Zitrone
1 Ei

180 G amm Mehl

70 Gramm Spei sest ar ke

100 Gramm Gemahl ene Mandel n
1 Teel . Genmmhl ener Zim
2 Teel . Bourbon - Vanill ezucker
3 Essl. Eierlikor

Anleitung:

Butter, 100 g Puderzucker, Salz, Zitronenschal e und E verruhren.
Mehl und Spei sest &rke sieben und mt den gemahl enen Mandel n, Zint
und Vanill ezucker kurz unterkneten. Teig in Folie gew ckelt etwa 1
Stunde kalt stellen.

Backof en auf 180 Grad vorhei zen.

Tei g auf einer behnehlten Arbeitsflache etwa 1/2 cmdick ausrollen
und mt einemsternform gen Ausstecher Pl atzchen ausstechen (etwa
8,5 cm. Aus der Hilfte der Platzchen in der Mtte jeweils einen
kleinen Stern (etwa 3,5 cm ausstechen. Pl atzchen auf ein mt
Backpapi er ausgel egtes Backbl ech | egen, im Ofen bei 180 G ad (Gas:
Stufe 2-3/Umuft: 155 Grad) etwa 8-10 M nuten backen und etwas
abkuhl en | assen.

Pl & zchen mt dem ausgestochenen Stern in der Mtte mt etwa 20 g
Puder zucker bet @uben. Restlichen Puderzucker mt Eierlikér glatt
ruhren, die ganzen Pl atzchen danit bestreichen, mt den

ausgest ochenen Pl & zchen zusamenset zen und trockenen | assen.



