Erdnuf3butter - Platzchen

Kategorien:  Platzchen
Zutaten fur: 60 Stuick.

PEANUTBUT TERCOCKI ES

2 Teel . Meh

1 Teel . Backpul ver
1/2 Teel . Sal z
1/2 Teel . Butter (125g ) zi merwarm
1/2 Teel . Festes Pflanzenfett (1259 )

Zi mrer war m
Teel . Zucker (2509 )
2 Sticke Eier
1 Teel . Erdnul3butter (300g )

[

Anleitung:

Den Ofen auf 175° vorheizen. Mehl, Backpul ver und Natron in eine
Schissel sieben und Sal z unternengen. Beiseite stellen.Butter, Fett
und den gesanten Zucker in einer grollen Schissel nit einem

el ektrischen M xer auf mttlerer Stufe |eicht schaum g schl agen. D e
Ei er einzeln zufldgen und jedesmal gut verrihren, dann die
ErdnulZbutter (zi mrerwarm ) unterschl agen. Di e Mehl m schung

t assenwei se zugeben und gut einrihren.Den Teig zu 2-3 cm grol3e
Kugel n fornen und di esen i m Abstand von 4-5 cm auf ein nicht

ei ngefettetes Bl ech setzen. Jede Kugel mt einer Gabel zwei nal

fl achdr icken, so daR Karonuster entstehen und die Pl atzchen gut 0,5
cmdick werden.ln der Oenmitte 10-12 min gol dbraun backen, dann auf
ei nem Kuchengi tter abkihlen | assen. Die Platzchen halten sich

| uft di cht abgeschl ossen bis zu ei ner Wche.



