Erdnusstaler

Kategorien:  Platzchen
Zutaten fur: 1 Portionen

200 G amm Mehl, (405)
1 Messersp. Backpul ver
80 G anm Zucker
1 Prise Salz
100 Gramm Butter
1 Ei(er) (KK M
80 Gramm Erdnusse, (ungesal zen)
2 Teel . Kakaopul ver, ungesufit

Anleitung:

Mt ungesal zenen Erdniissen Butter mit Zucker, Salz und E glatt
ruhren. Mehl mit Backpul ver sieben und darunter ridhren. Unter 2/3
der Masse die fein gehackten Erdnisse kneten. Kakaopul ver unter den
restlichen Teig. Beide Teige kalt stellen.

Aus dem hellen Teig eine Rolle von etwa 2 cm @ fornmen. Den dunkl en
Teig ausrollen, mt Wasser bepinseln und die Rolle einschlagen. D e
Rolle kurz in den TK bis sie mt dem Messer in 1/2 cm di cke Schei ben
geschnitten werden kann. Di e Schei ben auf Backpapi er bei ca. 160° C
Uruft 10 M n gol dgel b backen. Die Rolle kann vor dem Backen noch
mt Wasser eingestrichen und in grob gehackten Erdniissen gerollt

wer den.

Zuber ei tungszeit: 30 M n.
Ruhezeit: 1 Std.
Schwi eri gkei t sgr ad: si npel

Brennwert p. P.: keine Angabe



